Stoliki kawowe drewniane

Stoliki kawowe to idealne uzupetnienie wystroju przytulnego salonu, klimatycznej sypialni czy
reprezentacyjnego biura. Cechuje je wyjatkowa elegancja i trwatosé naturalnego materiatu oraz
kompaktowy rozmiar, co sprawia, ze znajdzie sie dla nich miejsce nawet w najmniejszych
pomieszczeniach.

Stoliki kawowe — niewielki dodatek do stylowych wnetrz

Drobne szczegoty budujg wyjgtkowe wnetrza, dlatego stolik kawowy i uzupetniajaca go drewniana fawa
kawowa pozwolg wyczarowac w kazdym domu niewielki azyl, w ktorym mozna odpoczgc¢ i delektowac sie
aromatycznym napojem. Stoliki kawowe to takze istotny element wystroju stylowego reprezentatywnego
biura, przy ktérym mozna ugoscié¢ klientéow. Kazdy drewniany stolik kawowy z naszej oferty odznacza sie
wyjatkowa trwatoscig i wytrzymatoscig materiatu odpornego na zarysowania, zaplamienia, wysokga
temperature i wilgo¢, dzieki czemu bedzie prezentowat sie wyjgtkowo pieknie i elegancko przez dtugie
lata.

Drewniany stolik kawowy — potaczenie klasyki i
nowoczesnosci

Stoliki kawowe wykonane sg przez nas recznie z wysokiej jakosci litego drewna debowego, jesionowego
lub sosnowego. Drewniany blat prezentuje bogaty rysunek stojéw i sekdw, co przesadza o ich unikatowym
pieknie i ponadczasowej elegancji. Nasza oferta pozwala wybra¢ stolik kawowy w catosci wykonany z
naturalnego drewna w wielu wariantach kolorystycznych, wielkosciach i ksztattach. Dostepne s3 takze
modele z metalowymi podstawami i elementami szklanymi. Drewniany stolik kawowy i drewniana tawa
kawowa to uniwersalne meble, ktére zawsze budzg pozytywne emocje. Uwodzg swoim niezaprzeczalnym
urokiem oraz szykowng elegancja, dzieki czemu idealnie wkomponujg sie w styl kazdego wnetrza,
podkreslajgc jego wysublimowany charakter.

Miod wrzosowy

o Zjednego hektara wrzosu zwyczajnego, czyli popularnej krzewinki ozdobnej w polkich
domach, ktora osigga wysokos¢ do pét metra, mozna uzyskaé nawet 50 -120 kg miodu!

Wrzosowiska w Polsce wystepujg bardzo rzadko, dlatego tez miody z wrzosu nalezg do rzadziej
spotykanych odmian, jakie oferuje nasz sklep z miodami. Cho¢ ich cena jest odpowiednio wyzsza, to
rekompensuje jg ich niesamowity smak i bogactwo tatwo przyswajalnych biopierwiastkéw, przez co
midéd wrzosowy jest jednym z najpopularniejszych miodéw nektarowych.

Jak powstaje midod wrzosowy?



Wrzosy (Calluna vulgaris Salisb) wymagajg bezwapiennej gleby, dlatego tez najczesciej mozna
spotkac je w lasach brzozowych i sosnowych lub na wysokich torfach, a okres ich kwitnienia przypada
od lipca do pazdziernika. Pobér nektar u pszczét jest wéwczas znacznie utrudniony ze wzgledu na
gorsze warunki pogodowe. Storice wéwczas znajduje sie nizej, a dni sg o wiele krétsze niz latem. To
ile miodu uda sie uzyskac zalezy takze od doswiadczenia i wprawy pszczelarza. A zatem miody
wrzosowe nalezg do mioddéw pdznych, a w sprzedazy dostepne sg we wrzes$niu i pazdzierniku. Ten
zdrowy midd mozna pozyskac z terendw czystych i nieskazonych jakimi sg w Polsce Bory Tucholskie.
Cho¢ same wrzosy sg wysoko miododajne to miody z nich pozyskiwane sg o wiele trudniej dostepne
niz miod wielokwiatowy lub rzepakowy, poniewaz okres zbierania przypada na koncowy okres
aktywnosci pszcz6t. Dlatego tez pszczelarze zostawiajg im czesé nektaru jako pozywienie na okres
zimy.

Wiasciwosci miodu wrzosowego

Midd z wrzosu posiada niewielkie ilosci witaminy A, B2, B6, C oraz PP. Cate jego bogactwo to
zawartos¢ mikroelementow. Warto z wrécié uwage, iz zawiera tatwo przyswajalne zelazo, ktore
pomaga w walce z anemig oraz flawonoidy, ktére majg dziatanie przeciwzapalne, przeciwgrzybiczne i
przeciwalergiczne. Dodatkowo zawiera sporg ilosci zawigzkdéw polifenolowych. Sg one szczegdlnie
wazne dla cztowieka, poniewaz wykazujg wtasciwosci przeciwutleniajgce zmniejszajgce ryzyko zmian
nowotworowych oraz choréb uktadu krwionosnego. Miéd wrzosowy wspomaga prace serca i tagodzi
dolegliwosci zwigzane z reumatyzmem i artretyzmem. Poprawia prace nerek i pecherza moczowego
ze wzgledu na swoje witasciwosci moczopedne. Zawiera duzg ilos¢ wody od 17% do 25%, dzieki czemu
przynosi ulge w zapaleniu pecherza moczowego, problemach z oddawanie moczu, obrzekach i
kamicy. Jest niezwykle istotny w profilaktyce i leczeniu chordb zwigzanych ze schorzeniami gruczotu
krokowego, dlatego jest idealnym sktadnikiem diety pandw po 40 roku zycia. Pomaga takze w
problemach z uktadem trawiennym, stanach zapalnych zotgdka i jelit, zapobiega biegunkom i
zatwardzeniom. Co istotne, ze wzgledu na zawartosc fruktozy w granicy 40%, miody z wrzosu moga
by¢ spozywany przez osoby z cukrzyca typu Il. Pomagajg takze leczy¢ stany zapalne uktadu
oddechowego: zapalenie gardta, migdatkow i btony Sluzowej jamy ustnej. Miody wrzosowe
poprawiajg wchtanianie sktadnikow odzywczych i prace jelit, dlatego sg stosowane w przypadku
niedoboru witamin, a w zwigzku z tym majg zbawienny wptyw na poprawe naturalnej odpornosci
organizmu. Sgidealne jako srodek stodzgacy w okresach wzrostu, stresu, zmeczenia i duzej
aktywnosci fizyczne;.

Midd wrzosowy — zapach, barwa i krystalizacja

Midd wrzosowy przyjmuje cate spektrum odcieni od jasniejszych bursztynowych, po ciemniejsze
herbaciane lub rubinowe. W zapachu jest bardzo podobny do zapachu kwiatow wrzosu, dosy¢
intensywny i przyjemny. Z kolei w smaku miody z wrzosu s3 tagodne, nieco gorzkawe, ale z
wyczuwalng nutg stodyczy. Za specyficzny zapach odpowiada duza zawartos$¢ olejkdw eterycznych i
substancji aromatycznych zawartych w kwiatach, ktére sg bardzo lotne. Ten naturalny miéd
przechowywany w temperaturze powyzej 20°C ulega krystalizacji, a jego konsystencja juz po paru
tygodniach przypomina ziarnistg, mastowatg czy galaretowata maz i uzyskuje pomarariczowa barwe.
Wynika to z duzej zawartosci pektyn i koloidéw. A zatem nalezy szybko cieszyc sie jego ptynna
konsystencjg i wspaniatym zapachem, ktéry szybko wietrzeje po odkreceniu stoika.

Midd wrzosowy w domowej kuchni



Miody z wrzosu sprawdzg sie w codziennej profilaktyce i wzmacniajg naturalna odpornosé
organizmdw zaréwno dzieciecych, jak i oséb starszych. Wystarczy tyzeczka dziennie rozpuszczona w
cieptej wodzie, herbacie lub mleku. Sg swietnym rozwigzaniem dla oséb dbajgcych o zdrowie i
doskonale zastepujg biaty cukier. Warto uzywac ich do jogurtéow, budyniu, lodéw czy nalesnikow.
Midd wrzosowy wspaniale smakuje w ciastach zwtaszcza tych ciezkich, korzennych i owocowych. Jest
idealny do wypieku kruchych ciasteczek, a takze jako sktadnik soséw i marynat do mies. Dodany do
kawy lub alkoholu nasyci je niepowtarzalnym smakiem i aromatem polskich wrzosowisk.



